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Die vielseitige Frucht der Wildrose

Die ursprtngliche Herkunft der Hagebutte konnte bisher zwar nicht eindeutig nachge-
wiesen werden, jedoch wird ihr Ursprung in Mittel- und Stidamerika vermutet. Fur die
Herstellung unserer Ole werden ausschlieBlich Hagebutten verwendet, die im Spatherbst
von wild wachsenden Strauchern traditionell in Chile gesammelt werden.

1 Heutzutage wird die Hagebutte dartiber hinaus in weiten Teilen Europas kultiviert und
zahlt seither zu den einheimischen Friichten mit dem héchsten Gehalt an Vitamin C.
Zur Herstellung unseres Hagebutten-Trockenextraktes werden die reinen Hagebutten-
schalen der Stammpflanze Rosa Canina verwendet, die reich an Vitaminen, Pektinen so-

wie Fruchtsduren sind.

HAGEBUTTENKERNOL
HAGEBUTTEN-TROCKENEXTRAKT




100% Umweltpapier

I A N I N K RE T Chem.-Pharm. Vertriebsgesellschaft mbH

gegrindet 1982

Produkte
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HAGEBUTTENKERNOL

Aus den Kernen wird mittels Kaltpressung oder Extraktion ein Ol gewonnen. Das mechanische

Pressen bringt eine sehr farbintensive und naturbelassene Qualitét hervor. Die Extraktion liefert

i uns ein Rohdl, welches durch eine schonende Raffination zu einem nahezu geruchsneutralen
: und hellgelben Ol veredelt wird.

i 2 Das aus den Hagebuttenkernen gewonnene Ol zeichnet sich durch ein besonderes Fettséure-
{ = spektrum mit einem sehr hohen Gehalt an ungeséttigten Fettsduren aus (u.a. Ols&ure, Linolsdure
i 7 / und Linolensaure - insgesamt ca. 80 %).
/
8 \ Qualitaten Standard-Analytik bzw. zusatzliche Analytik
e Hagebuttenkerndl, raffiniert e Spezifikation / Analysenzertifikat
e Hagebuttenkerndl, kaltgepresst ¢ Pestizide

e Fettsdurespektrum

e Mineralstoffe

¢ Dioxine / dioxindhnliche PCBs

¢ Polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe (PAKs)

e Phthalate

HAGEBUTTEN-TROCKENEXTRAKT

Die HACCP-konforme Herstellung erfolgt bei unserem langjéhrigen Produktionspartner
in Suddeutschland. Das Resultat der wassrigen Extraktion und schonender Trock-
nung per Vakuumband ist ein hochwertiges, feines Pulver, das einen Mindestgehalt
von 4 % Vitamin C* aufweist. Diese Qualitat ist zusatzlich koscher-zertifiziert.

1 Rohstoffbedingte Standardisierung mit Ascorbinsaure méglich.

Qualitaten Standard-Analytik bzw. zusatzliche Analytik
e Hagebutten-Trockenextrakt e Spezifikation / Analysenzertifikat
e Hagebutten-Fruchtpulver e Pestizide

e Nahrwertanalyse
e individuelle Produktionen gemaB ¢ ORAC-Analyse
Kundenwunsch méglich e Mineralstoffe
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