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Naturliches Vitamin C

Die Acerola-Frucht ist eine der Vitamin-C-reichsten Friichte weltweit. Heutzutage in
Brasilien kultiviert, werden nur ausgewahlte und qualitativ hochwertige Friichte zur
Fertigung unserer Acerola-Fruchtpulver verwendet.

Nach Verarbeitung des besonderen Rohstoffs werden direkt aus dem Saftkonzentrat ver-
schiedene Standardqualitaten bei niedrigen Trocknungstemperaturen gewonnen. Die Her-
stellung unserer Pulver erfolgt durch die schonende Vakuumbandtrocknung bei unserem
Produktionspartner in Deutschland. Durch diese spezielle Methode entstehen granulat-
artige Qualitaten, die sehr gut wasserléslich und somit vielseitig einsetzbar sind.

Unsere Fruchtpulver stechen vor allem durch ihre hohen Vitamin-C-Gehalte hervor, die
in ihrer nattrlichen Matrix erhalten bleiben und somit besser vom menschlichen Orga-
nismus aufgenommen werden kdnnen. Das als Tragerstoff eingesetzte Bio-Maltodextrin
ist zudem maBgeblich fiir die authentische Farbe und den charakteristischen Geschmack
unserer Acerola-Fruchtpulver verantwortlich.
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UNSERE QUALITATEN

Mit Gber 30 Jahren Erfahrung und kontinuierlicher Entwicklungsarbeit kénnen wir unserer
Kundschaft heute eine breit gefacherte Auswahl verschiedenster Standardqualitéten
Acerola-Fruchtpulver anbieten:

Produkte
gekennzeichnet

¢ Acerola-Fruchtpulver Typ 1000
mind. 17 % natiirliches Vitamin C

konventionelle Ware ... Art.-Nr.: A-001
EU-BIO-WAE ...ttt ettt e Art.-Nr.: A-001 BIO
¢ Acerola-Fruchtpulver Typ 2000
mind. 20 % natiirliches Vitamin C
konventionelle Ware...........cooceeeeeceece et Art.-Nr.: A-050
EU-BIO-Ware ......c.cooiiiiiiiniicn et Art.-Nr.: A-050 BIO
* Acerola-Fruchtpulver Typ 3000
mind. 25 % natiirliches Vitamin C
konventionelle Ware .. A-061
EU-Bio-Ware .............. .. A-061 BIO
Unsere mit Ascorbinsédure standardisierte Alternativqualitét:
¢ Acerola-Fruchtpulver Typ 1001
mind. 25 % Vitamin C, Granulatstruktur .................................. Art.-Nr.: A-019
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UNSER SERVICE

Die gleichbleibende und hochwertige Qualitat unserer Pro-
dukte sowie die Zufriedenheit unserer Kunden stehen im
Mittelpunkt unseres téglichen Geschaftes. So beginnt der
Servicegedanke bereits bei der Bereitstellung spezifisch ge-
forderter Dokumente. Im Falle von Acerola-Fruchtpulvern
Uberreichen wir Ihnen gern auf Anfrage:

Analytik Weitere Dokumente

¢ FlieBdiagramm

* Allergencheckliste

e Sicherheitsdatenblatt

* chargenbezogenes
Analysenzertifikat

* Nahrwertanalyse

* Mineralstoffanalyse

* Pestizidanalyse

* Authentizitatsanalyse

* ORAC-Analyse

* Radioaktivitédtsanalyse

Bestatigung der
Abwesenheit von

° BSE/TSE

* GVO

* Bestrahlung
* Begasung

* Gluten

* Dioxin

Zertifikate

* Spezifikation
* EU-Bio-Zertifikat
* Kosher-Zertifikat

EINSATZGEBIETE

Acerola-Fruchtpulver
findet international
Anwendung in:

* Tabletten
* Riegeln
° SuBigkeiten
* Backmischungen
* Lutschpastillen
* Sportlernahrung
* Kapseln
* Muslis
* Joghurts
° Quark
* Getrénken
* Kosmetika
(z.B. Cremes)
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Diese Angaben entsprechen dem heutigen Stand unseres Wissens. Bitte beachten Sie, dass die Weiterverarbeitung und der Weiterverkauf der Produkte je nach
Verwendungszweck und Verwendungsregion unterschiedlichen rechtlichen Regelungen unterliegen kann. Es liegt in der Verantwortung des Verwenders, die Anforderungen
der anwendbaren rechtlichen Regelungen zu erfullen. Irrtamer und Anderungen vorbehalten.



